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FECHA DE FECHA DE No. DE
No. CONVENIO SUSCRIPCION FECHA DE INICIO FINALIZACION INSTRUMENTO
7623-2024 25 4 24 7 5 24 31 3 25 19
FECHA DE PERIODO .
VERIFICACION HORA DE INICIO VERIFICADO NOMBRE DEL JARDIN INFANTIL
27 3 25 8:33a.m. MARZO -2025 MANANTIAL
DIRECCION DEL JARDIN INFANTIL LOCALIDAD
Carrera 48 B No 73 Sur 84 Ciudad Bolivar
BARRIO TELEFONO CORREO ELECTRONICO
Jerusalem -Las Brisas 3217520790 / 3166511138 asoserbien@hotmail.com
SEGUIMIENTO A LA COBERTURA Y A LA ASISTENCIA
MATERNO CAMINADORES PARVULOS PRE JARDIN JARDIN
NA NA NA NA NA | NA 48 48 37 55 55 54 NA NA NA
CALIFICACION: SOBRESALIENTE (SOB) SATISFACTORIO (SAT) A MEJORAR (AM) DEFICIENTE (DEF) NO APLICA (NA) NO VERIFICADO (NV)
EN LAS CASILLAS MARQUE SI, NO, NA o NV SEGUN CORRESPONDA
9.1.3.2 COMPROMISOS GENERALES DEL ASOCIADO
¢,Cumple con los compromisos adquiridos en virtud de la suscripcién del Convenio, de conformidad con lo
sefialado en el Estudio Previo, Invitaciéon Publica, Anexo técnico, Estandares de Calidad para la Educacién Inicial
1(C5) del Servicio Jardines Infantiles Publicos y Privados del Distrito Capital, la normatividad vigente y las directrices
impartidas por la SDIS?
SAT
A ¢Implementé adecuadamente el protocolo administracién de medicamentos en jardines infantiles publicos, privados y casas de
] pensamiento intercultural? NA
Observacién: Durante el periodo verificado, no fue necesario implementar el protocolo de administracion de medicamentos en el Jardin Infantil.
B ¢Realizd adecuadamente el suministro de complemento nutricional o férmulas terapéuticas en el jardin infantil, en caso de haber
*  sido necesario? NA
Observacién: Durante el periodo verificado, no se suministraron complementos nutricionales o féormulas terapeuticas en el Jardin Infantil.
c ¢La unidad operativa cuenta con el cronograma de mantenimiento correctivo y preventivo de mobiliario, dotacién, elementos y
. equipos requeridos para la implementacion del componente, y lo implementa? Sl
¢ Permite la labor de la Supervisién, asi como la articulacion con los equipos técnicos y administrativos de la SDIS
con el propdsito de orientar el cumplimiento de los Estandares de Calidad para la Educacion Inicial del Servicio
2 (C9) Jardines Infantiles Publicos y Privados del Distrito Capital, los procedimientos, instructivos, protocolos y demas
referentes técnicos y normativos que soporten la atencién?
SAT
¢Informa de manera inmediata y por escrito al Supervisor del Convenio, sobre las visitas practicadas
3(C10) 5 yardin Infantil por los Entes de control? SAT

¢, Cumple con la Resoluciéon 967 de 2007, expedida por la Secretaria de Integracion Social SDIS, por la cual se

4 (C12) establece la gratuidad en el servicio de educacion inicial en los Jardines Infantiles del Distrito Capital?

SAT




9.1.3.2 COMPROMISOS COMPONENTE SALUD Y NUTRICION

1(C1)

¢,Cuenta con el soporte de verificacion y seguimiento a las atenciones en salud de las nifias y los nifios
relacionadas con la Afiliacién al Sistema General de Seguridad Social en Salud, la asistencia a la consulta de
valoracion integral de la salud y el desarrollo, el esquema de vacunacién y la valoraciéon odontolégica?

SAT
A. ¢ Presenta el soporte de verificacion y seguimiento de la Afiliacién al Sistema General de Seguridad Social en Salud? Sl
B ¢Lleva el registro de la verificacion de asistencia a la consulta de valoracion integral de la salud y el desarrollo y a la valoracién S|
. odontoldgica?
¢ Verifica que todos los nifios y nifias que asisten al Jardin Infantil cuenten con las vacunas completas segun el esquema del PAI
c. correspondiente a su edad? Si
¢, En caso de requerirse, establece por escrito un compromiso con el padre, madre o cuidador del nifio o nifia y realiza seguimiento s
D. del cumplimiento de estos? I
¢iRealiza la notificacion a la autoridad sanitaria en el caso de presentar cualquier brote o epidemia de
2 (C3) enfermedades transmisibles en los nifios, nifias y adultos participantes de las actividades del jardin infantil y
sigue las instrucciones de la autoridad sanitaria? NA
¢Notifica al centro de salud mas cercano, la ocurrencia de cualquier brote de acuerdo con el protocolo "Prevencion, deteccion,
A. notificacién y manejo de brotes de enfermedades transmisibles en jardines infantiles publicos, privados y casas de pensamiento NA
intercultural"?
¢ Atiende las recomendaciones que sean entregadas por la Secretaria Distrital de Salud, cuando sean informados brotes en el jardin
B. infantil? NA
Complete la informacion del cuadro:
Brote notificado Fecha y medio de Fecha de la visita Recomendaciones dejadas por la
Numero de casos notificacion autoridad sanitaria entidad de salud
Refieren que durante el periodo verificado
NO APLICA NO APLICA NO APLICA no  presentaron brotes u  ofras
enfermedades transmisibles.
¢Documenta, implementa y cuenta con la dotacién necesaria para dar cumplimiento a las buenas practicas de
3 (C15) manipulacién en los procesos de extraccion, rotulado, conservacion y suministro de leche humana en la ‘Sala Amiga de
la Familia Lactante? NA
¢ El espacio dispuesto para la operacion de la Sala Amiga de la Lactancia Materna cuenta con la dotacién minima y en buen estado?
A. o \ ) NA
(Se verifica mediante la lista de chequeo de la SAFL)
B ¢Implementa practicas sanitarias en los procesos de extraccion, manipulacion, rotulado, conservaciéon y suministro de leche NA
. humana?
c ¢La temperatura de la nevera de la SAFL presenté las temperaturas requeridas acorde con lo descrito en el Protocolo promocién, NA
: proteccion, apoyo y defensa de la lactancia materna en jardines infantiles publicos, privados y casas de pensamiento intercultural?
D. ¢ Diligencia adecuada y oportunamente los Formatos control de la Sala Amiga de la Familia Lactante -SAFL? NA
Complete la informacién del cuadro:
Formatos control de la SAFL Fecha del ultimo diligenciamiento
Formato control de temperatura de la nevera/congelador NO APLICA
Formato uso de la Sala Amiga-Ficha SIRBE NO APLICA
¢Cuenta con los conceptos sanitarios emitidos por la autoridad sanitaria competente, del establecimiento
educativo y del servicio de alimentos, los cuales deben ser favorable o favorable con requerimientos. Estos
4.(c4) reposan en las instalaciones del Jardin Infantil y estan a disposicion de la SDIS o cualquier ente de control?
SAT
Numero acta de Inspeccion Sanitaria Concepto Sanitario Fecha de emision
EE  SBO06S 009483 FAVORABLE 09 DE OCTUBRE DE 2024
EPA AS02S 066677 FAVORABLE 18 DE ABRIL DE 2024
Si el Jardin Infantil no cuenta con concepto sanitario, ¢ Realiza autoevaluacion en el primer mes de operacién y aporta soporte de la solicitud SAT
de visita?
Cuenta con autoevaluacién para EE? NA N° y fecha de radicado de la solicitud de visita para EE NO APLICA

Cuenta con autoevaluacién para EPA? NA N° y fecha de radicado de la solicitud de visita para EPA NO APLICA




¢ Realiza Autoevaluacion de las Condiciones Sanitarias de cada jardin infantil de manera semestral, de acuerdo
con la normatividad sanitaria vigente, definiendo e implementando acciones sobre los incumplimientos y

5. (C5) realizando seguimiento periédico para subsanarlos, en el marco de las orientaciones de los Estandares de
Calidad para La Educacién Inicial del Servicio Jardines Infantiles Publicos y Privados del Distrito Capital?

SAT
¢ Realiza la autoevaluacion del cumplimiento de los requisitos normativos aplicando los formatos establecidos por la autoridad
A. sanitaria para la verificacién de condiciones sanitarias de establecimientos educativos y universidades y de preparacion de Sl
alimentos?
B. ¢ Define e implementa acciones sobre los incumplimientos y realiza seguimiento periddico para subsanarlos.? NA
Hallazgos identificados Acciones de mejora implementadas
Se realiza autoevaluacién para establecimiento educativo el 27 de marzo|En ninguno de los dos se evidenciaron incumplimientos.
de 2025.
La autoevaluacion para preparacion de alimentos se realizé en octubre de
2024.
¢,Realiza las acciones que sean necesarias para dar cumplimiento a las exigencias y recomendaciones
6 (C6) registradas en las actas de inspeccion sanitaria e informa de manera inmediata al Supervisor del Convenio sobre
las visitas que se adelanten por parte del Ente de Control? NA

Exigencias de la Autoridad Sanitaria Acciones para dar cumplimiento

NO PRESENTA EXIGENCIAS POR PARTE DE LA AUTORIDAD|NO PRESENTA EXIGENCIAS POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA.

SANITARIA.

Fecha y medio en que se informo de la visita, al Supervisor del Convenio:
EE: 09 de octubre de 2024 - mediante correo electrénico.

EPA: NO APLICA

¢ Documenta e implementa el Plan de Saneamiento establecido por la SDIS de acuerdo con lo establecido en el
anexo técnico y dando cumplimiento a la Resoluciéon 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud y
Proteccién Social o aquella que la modifique o sustituya y se mantienen a disposicion de los entes de control y del
talento humano que presta el servicio en el Jardin Infantil?

7(C7).

¢Presenta el Plan de Saneamiento del Jardin Infantil, documentado con cada uno de los programas, actualizado y ajustado a las

A caracteristicas del jardin infantil y el mismo se encuentra a disposicién de los entes de control y del talento humano?
B. ¢ Realiza la socializacion del Plan de Saneamiento del Jardin Infantil con el Talento Humano?
c ¢Aplica el Plan de Saneamiento en los cuatro programas: Limpieza y desinfeccion, Desechos sdlidos, Control integral de plagas y

Abastecimiento de agua?

D. ¢ Presenta diligenciado adecuadamente el formato de declaracién de compromiso?

SAT

SI

SI

SI

SI




E. ¢ Diligencia adecuada y oportunamente los Formatos control del Plan de Saneamiento?

Complete la informacién del cuadro:

SI

Formatos control del Plan de Saneamiento

Fecha de diligenciamiento

Formato control de lavado y desinfeccién del tanque de agua potable - FOR-PSS-064

19 DE MARZO DE 2025

Formato seguimiento a soluciones desinfectantes - FOR-PSS-065

26 DE MARZO DE 2025

Formato inspeccion de la presencia de plagas - FOR-PSS-066

3 DE MARZO DE 2025

Formato inspeccion del manejo de elementos en desuso, embalajes y empaques - FOR-PSS-067

3 DE MARZO DE 2025

Formato lista de verificacién de limpieza, desinfeccién y acciones correctivas - FOR-PSS-068

26 DE MARZO DE 2025

Formato registro del control de plagas - FOR-PSS-069

19 DE MARZO DE 2025

Formato verificacion de hermeticidad - FOR-PSS-071

3 DE MARZO DE 2025

¢Cuenta con la Tabla de Dosificacion del Hipoclorito de Sodio (NaClO) con concentracién al 5,25% y con un elemento medidor del

F. )
desinfectante?
G ¢ Clasifica, sefializa y almacena de manera organizada, los elementos de aseo de acuerdo con la tabla de colores
* (la cual debe estar expuesta en un lugar visible)?
H ¢Los insumos para el aseo cumplen con los requisitos minimos de rotulado como nombre del producto, registro de lote, cantidad,
*  fecha de fabricacion y fecha de vencimiento, acorde con sus carateristicas?
I ¢ Presenta las fichas técnicas y de seguridad de todos los productos quimicos de aseo usados en la Unidad Operativa?
J ¢Los aspersores de reenvase se encuentran limpios, desinfectados y rotulados con la indicacién de uso, porcentaje de hipoclorito y
. fecha de preparacién?
K. ¢Cuenta con los elementos minimos de aseo institucional? (Se verifica mediante la lista de chequeo de aseo institucional.)
L. ¢La herramienta control de entradas y salidas de elementos de aseo institucional, se encuentra actualizada?
M. ¢ Realiza el lavado y desinfeccion del tanque de almacenamiento de agua potable, minimo cada seis meses?
¢ Presenta el certificado de lavado y desinfeccion de tanque(s) expedido por una empresa autorizada por la Secretaria Distrital de
N. Salud, adjuntando el Concepto Sanitario Favorable de la empresa, la ficha técnica de los productos utilizados y la descripcién del

proceso realizado?

Numero, tipo (aéreo o subterraneo) y capacidad de los tanques de almacenamiento de agua potable con que cuenta la Unidad Operativa:
1 TANQUE DE ALMACENAMIENTO, TIPO AEREO, DE 500 LITROS

S

S

e e Lol ]2

S|

Fecha de higienizacion de tanque(s) de almacenamiento de agua potable:
19 DE MARZO DE 2025

Nombre de la empresa que realizé la higienizacion de los tanques de almacenamiento de agua potable:
KERMES SAS FUMIGACIONES Y CONTROL C.S FAVORABLE SQ07C004661 DEL 9 DE MAYO DE 2024

¢, Las mallas o anjeos de proteccion, ubicadas en las ventanas que se comunican con el ambiente exterior, son en material no
corrosivo y facilmente removibles para su limpieza y desinfeccion?

0. ¢ Los accesos y alrededores se mantienen limpios y ibres de acumulacion de basuras?
P. ¢ Los techos y paredes estan libres de suciedad, condensacion, formacién de mohos y hongos y desprendimiento superficial?
Q ¢Las uniones entre paredes, y entre estas y los pisos se encuentran en buen estado, impidiendo la acumulacién de suciedad y
*  permitiendo la adecuada limpieza y desinfeccion?
¢, Documenté e implement6é frente a los procesos de compra, transporte, recepcion, almacenamiento,
8 (C8) Preparacion y servido o distribucion de alimentos, los procedimientos, documentos asociados en el sistema de
gestion de la SDIS y la normatividad vigente?.
A ¢Presenta un documento que incluye los procesos de compra, transporte, recepcion, almacenamiento, preparacion y servido o
) distribucion de alimentos?
B ¢ Socializé todos los procesos contemplados en el documento de Buenas Practicas de Manufactura con el talento humano y conté
. con el soporte?
C. ¢ El proceso de recibo de los alimentos se ajusta a los dias y horarios establecidos por grupo de alimentos, en el plan de compras?




D. ¢Los productos de panaderia, galleteria y bizcocheria estan libres de bromato de potasio?
E ¢La leche entera y derivados lacteos cumplen lo dispuesto en la norma y presentan uno de los procesos de higienizacion
) contemplados en las mismas?
F ¢La leche utilzada en las preparaciones es liquida, de acuerdo con lo contemplado en en el analisis nutricional de la minuta de
. alimentos?
G. ¢ Adquieren aceite vegetal de una sola fuente, cumpliendo con las condiciones generales dispuestas en la Resolucion 2154 de 2012?
H. ¢ Adquieren fruta entera para la elaboracion de los jugos, asegurando el aporte de vitaminas y fibra?
I ¢Los alimentos envasados y materias primas que se adquieren, cumplen con la normatividad de rotulado, segun la Resolucion 5109
. de 2005 o aquella que la modifique o sustituya, y se encuentran con fecha de caducidad vigente?
J. ¢Implementan el método de rotacion de alimentos PEPS (Primeros en Entrar — Primeros en Salir)?
K ¢Los alimentos almacenados se encuentran rotulados de forma visible, con nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso
) (frutas, verduras, tubérculos, raices y platanos), fecha de vencimiento y nombre del personal manipulador a cargo?
L. ¢ Los alimentos se encuentran almacenados de manera ordenada evitando la contaminacion cruzada?
¢Presenta el Plan de Compras de alimentos, con el listado de alimentos con el que se dara cumplimiento de la Minuta de alimentos
M. (minuta patrén, el ciclo de menus y el andlisis del aporte nutricional), entrega de alimentos equivalentes a la jornada liberada y Sl
paquetes alimentarios de jornada pedagégica?
N. ¢ Diligencia adecuada y oportunamente los Formatos control del Procedimiento Operacién Entrega de Apoyos Alimentarios?
Complete la informacién del cuadro:
Formatos control Procedimiento Operacién Entrega de Apoyos Alimentarios SiINO
Formato Verificacion transporte de alimentos Sl
Formato Recepcion de alimentos Sl
Formato Control de entrada y salida de alimentos asociados Sl
Formato Preparacion de alimentos Sl
Formato Control de temperatura de equipos de refrigeracion Sl
Formato Control de temperatura de equipos de congelacion Sl
Formato de registro, medicién y control de descomide Sl
i ¢La cantidad de alimentos registrados en el formato de recepcién de materias primas coincide con la cantidad de alimentos S|
. registrados en el formato de entradas y salidas de alimentos?
o ¢ Existe coincidencia entre los saldos de alimentos registrados en el formato de entradas y salidas de productos, con las existencias S|
*  delaalacena?
p ¢ Presenta una Tabla de calculo para la compra de alimentos que determine la cantidad de alimentos a solicitar a los proveedores y |
. la cantidad de alimentos a retirar de la alacena, teniendo en cuenta la asistencia diaria de nifios y nifias? S
Q ¢Mediante el uso de la tabla de célculo y de acuerdo con la minuta del dia y asistencia de participantes, define las cantidades de sl
*  alimentos a utilizar?
Complete la informacién del cuadro:
Verificacion de la cantidad de alimentos, segun la asistencia del dia, Minuta Patrén, ciclos de menus y analisis nutricional
Menu No. 19 Peso neto o bruto en gramos
Preparacién Alimento Cantidad establecida Cantidad existente
ARROZ CON LECHE QUESO 1.648 1.700
LECHE ENTERA 10.500 11.000
PATILLA PATILLA 15625 19800




R ¢En el pre-alistamiento se realiza seleccion, clasificacion e higienizacion de los alimentos, cuando asi se requiera y previo al pelado, S|
. corte y picado, etc, segun sea la preparacion?
s ¢En el pre-alistamiento los alimentos son seleccionados, alistados y empacados en bolsas de polietileno de un solo uso, sl
. transparentes cerradas y rotuladas ?
T. ¢En caso de realizar intercambios de alimentos, presenta los soportes establecidos en el Anexo Técnico?
U ¢Antes de iniciar el servido de los alimentos cuenta con el plato modelo pesado para todos los grupos de edad presentes en la sl
. unidad operativa?
v ¢En el servido de los alimentos utiliza utensilios aforados o estandarizados, con el fin de lograr exactitud en la medicion de las S|
: porciones establecidas, optimizando los tiempos de servido?
W ¢Para el servido de los alimentos utilizan utensilios (cucharas, cucharones, trinches, pinzas, pocillos para medir, vasos, etc.) y por S|
* ninglin motivo sirven alimentos directamente con las manos?
X. ¢ Cuando el menu incluye fruta, queso o postres sin empaque primario se sirven en postreras o plato dulce? Sl
Y. ¢La persona responsable del servido de alimentos conoce las porciones establecidas para cada grupo de edad? Sl
Z. ¢ El servido se realiza una vez los nifios y las nifias se encuentran en el area de alimentaciéon? Sl
AA ¢Realiza el servido de los alimentos en la vajilla indicada y con los cubiertos requeridos, limpios, secos y en buen estado, de tal S|
*  forma que el consumo sea agradable e higiénico?
AB. Presenta soporte de las acciones para la prevenciéon y manejo de desperdicios de alimentos en el servicio social: NA
a. Asiste el (la) Responsable del Jardin Infantil a la Jornada de Fortalecimiento Técnico: Socializacion del Manual de buenas
- y - L ) S|
practicas para la prevencion de pérdidas y desperdicios de alimentos. __ 30 de enero de 2025
b. Realiza la socializacion del Manual de buenas practicas para la prevencion de pérdidas y desperdicios de alimentos, al personal sl
de servicios generales y manipuladores de alimentos. ___ 17 de enero de 2025
c. Reporta el consolidado del Formato de Registro y control de desperdicio de alimentos producto de descomide. (el cual debe
reportarse trimestralmente el tercer dia calendario de los meses de enero, abril, julio, octubre, acorde a la vigencia del convenio.) Si
__5de diciembre de 2024
¢, Implementan el plan de educacién sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos, segun lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013 expedida por el
9 (Co Ministerio de Salud y Proteccion Social o aquella que la modifique o sustituya, dirigido al personal manipulador de
(C9) alimentos. Realizar sensibilizaciéon a los profesionales de atencion a la primera infancia sobre adecuadas
practicas de higiene durante el acompafiamiento al momento de la alimentacion?
SAT
A ¢Las y los Colaboradores que participan en actividades de asistencia en los momentos de alimentacion emplean las mismas S|
) condiciones como manipulador de alimentos, establecidas en la Resolucién 2674 de 2013, deméas normas vigentes y anexo técnico?
B ¢El personal a cargo del servicio de alimentaciéon cumple con las especificaciones referentes a la certificacion médica y plan de S|
: capacitacion en educacion sanitaria?
c ¢ Realiza la sensibilizacion a los profesionales de atencion a la primera infancia sobre adecuadas practicas de higiene durante el S|
) acompafiamiento al momento de la alimentacion?
Certificacion médica y plan de capacitacion del personal a cargo del servicio de alimentacion
Nombre de manipuladores de alimentos Certificado médico Plan de capacitacion Numero de horas
Fecha de emision Fechas de asistencia de capacitacion
BRIGID ALEXANDRA CASTRO BARRETO 4-ene-25 15 - 21 may-21 junio-19 agosto-
20 sept, 120oct. 02nov,25ene.
15-mar-25
KIMBERLIN CAROLINA FUENMAYOR MORA 3-ago-24 15 - 21 may-21 junio-19 agosto-
20 sept, 12oct. 02nov,25ene.
15 de marzo 2025
MARIA EDILSA ROMERO CARDENAS 22-feb-25 15 de marzo 2025
¢ El personal manipulador de alimentos presenta estricta limpieza e higiene personal, ufias limpias, cortas y sin esmalte, y aplica las |
D. buenas practicas higiénicas en sus labores, evitando la contaminacién del alimento y de las superficies de contacto con este? S




E. ¢ El uniforme del personal manipulador de alimentos cumple los requisitos establecidos en en Anexo Técnico? Sl
Verificacion del uniforme del personal manipulador de alimentos SI/NO
Es de color claro (excepto grises), con cierres o cremalleras y/o broches en lugar de botones u otros accesorios que puedan caer en el
alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura. S
En caso de utilizarse delantal, este permanece atado al cuerpo en forma segura para evitar la contaminacion del alimento y accidentes de
trabajo. S
Presentan botas o calzado cerrado, impermeable, antideslizante sin tacén. S|
Portan gorro o malla y tapabocas desechable. sl
Se mantiene el cabello recogido y cubierto totalmente mediante mallas, gorro u otro medio efectivo. sl
Usan guantes de caucho de diferente color, de acuerdo con el tipo de actividad y cédigo de colores. sl
No se usa maquillaje ni accesorios (anillos, aretes, reloj, joyas, accesorios, etc.) sl
Las personas que ingresan al area de servicios de alimentos, cumplen con las medidas de proteccion y sanitarias descritas en el Anexo
Técnico, la Resolucion 2674 de 2013 y lo establecido en los estandares relacionados. S
F ¢Cuenta con los elementos minimos de aseo personal para colaboradoras y colaboradores? (Se verifica mediante la lista de S|
: chequeo de aseo personal para colaboradoras y colaboradores)
G ¢La herramienta control de entradas y salidas de elementos de aseo personal para colaboradoras y colaboradores, se encuentra S|
*  actualizada?
¢ Contd con equipos, utensilios y menaje de acuerdo con la cobertura, en adecuado estado de funcionamiento,
10 segun lo establecido en los Estandares de Calidad para La Educacion Inicial del Servicio Jardines Infantiles
(C10) pyblicos y Privados del Distrito Capital y en el Anexo técnico? SAT
A. ¢ Los equipos y menaje se encuentran en adecuado estado de funcionamiento? Sl
B ¢Los equipos y utensilios estan disefiados, construidos, instalados y mantenidos de manera que se evite la contaminacién del S|
. alimento y facilite la limpieza y desinfeccion de sus superficies?
c ¢ Todas las superficies de contacto directo con el alimento poseen un acabado liso, no poroso, no absorbente y estan libres de S|
. defectos, grietas, intersticios, material desprendible y otras irregularidades?
D. ¢ Los utensilios y menaje de preparacion, estan almacenados en un lugar que los proteja del polvo, insectos y roedores? Sl
E ¢ Dispone de equipo y menaje suficiente para el funcionamiento del servicio de alimentacion? (Se verifica mediante las listas de S|
. chequeo de la dotacion de elementos del servicio de alimentos)
F. ¢ El inventario de dotacion de elementos del servicio de alimentos, se encuentra actualizado? Sl
1 ¢Implementd las modificaciones en la alimentacién suministrada en el jardin infantil, orientadas por el profesional
c12 en nutricion asignado por parte de la SDIS, para los casos de nifias o nifios que lo requieran de acuerdo con las
( ) recomendaciones médicas debidamente soportadas? NA
Observacion: Durante el peridodo verificado no implementaron modificaciones alimentarias.
¢ Ejecuté la minuta de alimentos y sus documentos asociados: minuta patron, el ciclo de menus y andlisis del
12 aporte nutricional, establecida por la Secretaria Distrital de Integracion Social, la minuta de alimentos y sus
c13 documentos asociados: minuta patron, el ciclo de menuds y analisis del aporte nutricional, establecida por la
( ) Secretaria Distrital de Integracién Social, teniendo en cuenta las recomendaciones nutricionales del profesional
asignado al Jardin Infantil? SAT
A ¢Mantiene disponible el ciclo de menus en un lugar visible para los padres y madres de familia, cuidadores y personal manipulador S|
) de alimentos?
B. ¢ Suministra los alimentos maximo cada 3 horas entre cada tiempo de comida? Sl
c ¢Las profesionales y técnicas de atencion a primera infancia, realizaron el acompafiamiento y asistencia a las nifias y los nifios S|
. durante los tiempos de alimentacion?
¢, Entrega alimentos equivalentes a las onces, cuando los nifios y las nifias deben retirarse de la unidad operativa, antes de este S|
tiempo de comida?




Verificacion del peso servido y de las caracteristicas organolépticas de las preparaciones suministradas

- Gl TTAZANUS . .
Menu No. 19 11 MESES ' Poblacién: 37 Muestra: 5

Alimento o Preparacion || °Fcion| Tolerancia Gramajes obtenidos s | o A* T

g/ml g/ml

PESCADO A LA PLANCHA 24 24-26,6 27 26 24 24 26 Cc C C 69
ARROZ BLANCO 35 31,5-38,5 35 31 35 35 33 Cc C C 84
ENSALDA DE ESPINACA,|25 22,5-275 23 26 26 26 25 Cc C C 15
MANZANA Y CREMA DE
LECHE
TAJADA DE PLATANO 26 23,4-38,6 26 38 38 40 38 Cc C Cc 69
SOPA DE FIDEOS 120 108-132 123 122 126 133 126 Cc C Cc 75
JUGO DE LULO 120 108-132 139 128 122 120 124 Cc C Cc 3

Los datos de poblacién y muestra estan basados en el plan de muestreo simple (NTC-ISO 2859-1).
*Marcar C si es caracteristico y NC para no caracteristico, para S (sabor), O (olor) y A (aspecto)

**Registrar la temperatura de conservacion de los alimentos (T), en grados centigrados.(conservacion calientes => 60°C)

Para bebidas calientes tipo coladas debe asegurarse que el alimento se encuentre entre 40°C a 50°C para iniciar su distribucién y consumo.

9.1.3.6 COMPROMISOS COMPONENTE TALENTO HUMANO

1 ¢Garantiza la vinculacion de las y los colaboradores requeridos? (la contratacién se realizara acorde con la

matricula de nifias y nifios) SAT
ESTRUCTURA DE TH REQUERIDO
PERFILES TH NTRATAD! ASISTENTES REMPLAZ
cosTos (MATRICULADOS) co 0 0s
Responsable del Servicio 1 1 1 1 NA
PrlofeSIO'naIes'en atencion a la 7 7 7 ; NA
primera infancia
AlTIXI|IaI'e-S dg atencion a la 2 2 2 2 NA
primera infancia
Auxiliar de Servicios Generales 3 3 3 3 NA
Manipulador de Alimentos 3 3 3 3 NA
Auxiliar Administrativo 1 1 1 1 NA
¢Garantiza la contratacion del remplazo de las y los colaboradores que por fuerza mayor o caso fortuito
1.1 durante dos (2) dias habiles de operacién consecutivos no presten sus servicios en el Jardin Infantil, o de NA
manera inmediata cuando se presente renuncia voluntaria.
o ]
2 ¢ Cuenta con oficio de verificacion de perfiles para las y los colaboradores contratados? sl
¢Garantiza la dedicacion exclusiva de las y los colaboradores del Jardin Infantil en la jornada de atencion
definida, de acuerdo con lo establecido en el Anexo Técnico? Sl
4 ¢ Se encuentra el servicio de vigilancia en el jardin infantil? si




I SEGUIMIENTO A LA VERIFICACION ANTERIOR I

No tiene seguimientos pendientes.

I OBSERVACIONES DE QUIEN ATIENDE LA VERIFICACION I

De acuerdo con lo descrito en el acta.

I OBSERVACIONES DE QUIEN REALIZA LA VERIFICACION I

El jardin infantil no cuenta con cobertura autorizada para menores de 2 afios.

El asociado notifico visita de inspeccion y vigilancia el 4 y 19 de marzo de 2025.
Se realizo cualificacion del plan de educacion sanitaria el 15 de marzo de 2025, sobre los temas: Protocolo de lavado y desinfeccion de todas las areas,
inocuidad de alimentos, control sanitario estudios de estudio de puntos criticos HACCP y manejo de residuos solidos, manejo de aguas residuales.
El 17 de marzo de 2025 se realiza sensibilizacion a las profesionales de atencion a la primera infancia, sobre adecuadas practicas de higiene durante el
acompafnamiento al momento de la alimentacion, sobre importancia del lavado de manos, uso de tapabocas y gorro.
El 7 de marzo de 2025 se realiza socializacién del plan de saneamiento con el personal nuevo.

Esta visita generé requerimiento: SI ___ NO _X__

Ninguno

Anexos: documentos y numero de folios

Planilla de asistencia: 1 Folio Formato ausencia Formato ausencia talento Humano: 1 Folio Renuncia: 1 Folio Certificado lavado de tanque y fumigacion: 14
Folio, Autoevaluacion 4 Folio Formato Intercambio:1 Folio

L
IS0 a6

FIRMA DE QUIEN ATIENDE LA VERIFICACION FIRMA DE QUIEN REALIZA LA VERIFICACION
NOMBRE: Lucero Angulo Diaz INOMBRE: Isabella Guerrero Castafieda
N° DE IDENTIFICACION: 28366372 IN" DE IDENTIFICACION : 1018494817
CARGO: PROFESIONAL RESPONSABLE DEL JARDIN CARGO: APOYO A LA SUPERVISION

JHORA DE FINALIZACION: 14:30

Versién: mayo 2024
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SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL Caodigo
SUPERVISION JARDINES INFANTILES COFINANCIADOS Version
ANEXO VERIFICACIONES APOYO A LA SUPERVISION Fecha
RELACION AUSENCIAS DE TALENTO HUMANO Pagina
No. CONVENIO FECHA DE LA VERIFICACION NOMBRE DEL JARDIN INFANTIL
7623-2025 27 3 2025 MANANTIAL
NOMBRES Y APELLIDOS CARGO MOTIVO Y SOPORTE REMPLAZO

Contratacién por cobertura

Manipulador de
alimentos

MOTIVO: contratacién de cobertura se
necesitaba desde el 6 de marzo 2025.
SOPORTE: No aplica

TIEMPO: No aplica

NOMBRE DEL REEMPLAZO: Maria Edilsa Romero Cardenas
FECHA DE EMISION DEL AVAL: 5 de marzo de 2025
FECHA DE INGRESO: 6 de marzo de 2025

ARL: 3 de marzo de 2025

MOTIVO DE DESCUENTO: No aplica

DIAS A DESCONTAR:No aplica

FECHA DE DESCUENTO: No aplica.

Contratacion por cobertura

Auxiliar de servicios
generales

MOTIVO: contratacién de cobertura se
necesitaba desde el 6 de marzo 2025.
SOPORTE: No aplica

TIEMPO: No aplica

NOMBRE DEL REEMPLAZO: Leidy Jhoana Barbosa Carrascal
FECHA DE EMISION DEL AVAL: 26 de febrero de 2025
FECHA DE INGRESO: 6 de marzo de 2025

ARL: 3 de marzo de 2025

MOTIVO DE DESCUENTO: No aplica

DIAS A DESCONTAR: No aplica

FECHA DE DESCUENTO: No aplica

Contratacion por cobertura

Auxiliar de atencion
atencion a primera

infancia

MOTIVO: contrataciéon de cobertura se
necesitaba desde el 6 de marzo 2025.
SOPORTE: No aplica

TIEMPO: No aplica

NOMBRE DEL REEMPLAZO: Estefany Blanco Herrera
FECHA DE EMISION DEL AVAL: 5 de marzo de 2025
FECHA DE INGRESO: 6 de marzo de 2025

ARL: 7 de marzo de 2025

MOTIVO DE DESCUENTO: fecha de cobertura de ARL
DIAS A DESCONTAR: 1 dia

FECHA DE DESCUENTO: 6 de marzo de 2025

Saidy Gineth Beltran Patifio

Profesional de
atencion a la priemra
infancia

MOTIVO: Renuncia voluntaria
SOPORTE: Trabaj6 hasta el 17 de
marzo de 2025.

TIEMPO: No aplica

NOMBRE DEL REEMPLAZO: Claudia Patricia Horta Forero
FECHA DE EMISION DEL AVAL: 5 de marzo de 2025
FECHA DE INGRESO: 18 de marzo de 2025

ARL: 10 de marzo de 2025

MOTIVO DE DESCUENTO: No aplica

DIAS A DESCONTAR: No aplica

FECHA DE DESCUENTO: No aplica

MOTIVO:
SOPORTE:
TIEMPO:

NOMBRE DEL REEMPLAZO:
FECHA DE EMISION DEL AVAL:
FECHA DE INGRESO:

ARL:

MOTIVO DE DESCUENTO:
DIAS A DESCONTAR:

FECHA DE DESCUENTO:

Ry

.
Isdoeiaé

FIRMA DE QUIEN ATIENDE LA VERIFICACION

FIRMA DE QUIEN REALIZA LA VERIFICACION

NOMBRE: Lucero Angulo Diaz

NOMBRE: Isabella Guerrero Castaneda

No. IDENTIFICACION: 28366372

No. IDENTIFICACION: 101494817

CARGO: Responsable

CARGO: Apoyo a la supervision

Version: Junio 2024




Bogota, D.C. 17 de Marzo de 2.025

Senores:
ASOCIACION SHOW KIDS
Ciudad

REF: RENUNCIA

Respetados Sefiores:

Yo, SAIDY GINETH BELTRAN PATINO, mayor de edad, identificada con
cedula de ciudadania No. 1.010.115.164 de Bogota, por medio de la presente
me dirijo a ustedes, con el fin de presentar mi RENUNCIA al cargo que venia
desempenando como PROFESIONAL EN ATENCION A LA PRIMERA

INFANCIA, a partir del dia 17 de MARZO del PRESENTE ANO, lo anterior
debido a motivos personales.

Siendo este el momento propicio para agradecerles la oportunidad que me
brindaron durante mi permanencia en dicha asociacion.

Atentamente,

Ul(“ (’u\()ﬂ P

SAIDY GINETH BELTRAN PATINO
C.C. 1.010.115.164 de Bogota
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-ﬁ, Fumicgaciones y oarntrol

FUMIGACIONES KERMES SAS
N.LT. 900 604 589-3

Empresa capacitada en M.LP. manejo integrado de plagas, lavado y higienizacion de tanques de
agua pptable. Constituida legalmente con matricula N, 02256001 del 19/09/2012 y concepto
sanitario favorable de la secretaria de salud expedida por el hospital Pablo VI de BOSA segun

R

SE REALIZO DE LAVADO Y DESINFECCION DEL TANQUE DE
AGUA POTABLE

Establecimiento: ASOCIACION GENERADORA DE BIEN ESTAR
SHOW KIDS ASORSERBIEN

NITo C.C.: 830112 129-6

Direccion: CARRERA 48 B No. 73 A 84 SUR - MANANTIAL-

Por medio de FIIMIGACTIONES KERMES SAS realiza el servicio del lavado v
desinfeccion de los tanques de agua potable con la gestion de inocuidad en
cumplimiento con el decreto 1575 del 09 mayo de 2007 que se debe hacer minimo cada
seis meses y de nuestra empresa que cumple con el decreto que nos rige 1843/91que a
continuacion indica los productos utilizados, sus fichas técnicas

FECHA DE LAVADO Y — ==
SERVICIO DESINFECCION | PROPUCTO UTILIZADO METODO
MARZO 19 DE 2%8;’:3&%‘{%5 gg‘ CON HIPOCLORITO DE SODIO | CON CEPILLO.
2025 500 LITROS AL 05 % P/P SABRA Y MANUAL
! =

Se recomienda por salud y bienestar de todos, que esta labor se debe realizar dos veces al aiio.
Aneiio copias, fichas tecnicas de producto utilizado y concepto sonitario favorable.

604 .539é35
7 -7 Wi T 90&’;@\0“‘ 2
G OVER COPEZIMBUS FUMICIGERMER

Director Tecnico Operativo MIP

“NUESTRA MISION, EL CONTROL DE PLAGAS Y PROTEGER EL MEDIO AMBIENTE”

Direccién: Carrera 20 | No 43-83 sur, F-MAIl kermecenien@gmail com

Teléfono: 264 68 27 Cel: 3166087990 y 300 349 33 33
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CEF ECOL
CENTRO DE FORMACION EDUCAR DE COLOMBIA S.A.S
NIT 901.486.560-7

CERTIFICADO DE CAPACITACION Y
'ENTRENAMIENTO PARA TRABAJO EN ALTURA

En cumplimiento de la Resolucion 4272 de 2021
Hace constar que:

JOSE OVER LOPEZ EMBUS
* IDENTIFICADO CON C.C. N° 6427777

EMPRESA: FUMIGACIONES KERMES SAS
REP. LOPEZ EMBUS JOSE OVER
NIT: 900604589-3
ARL: POSITIVA

CURSO Y APROBO EL PROGRAMA DE:

TRABAJO EN ALTURAS NIVEL REENTRENAMIENTO

CON UNA INTENSIDAD HORARIA DE (8) HORAS

Curso realizado en Bogota el 24 septiembre 2023. Se expids en Bogata el 24 septiembre 2023
Expedido en Bogot el 24 de septiembre de 2023

/‘j:?qi TSA - 13235

;Hr.\EA,urnAltu'.n
NTC 6072
L i i
Para verficar la valide zd :r'.‘i:"v':Jc ulte la pagina www cefecol con
Cra 78C N* 59-40 Sur. Bogota Ce ‘ * J15468248 il verificacionadu ,r,r)’-_x"*m..l,q-"slm“
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SUBRED INTEGRADA DE SERVICIOS

DE SALUD SUR OCCIDENTE ES.E

RS R e — e ooy e — "
ULTIRA |
RAZON SOCIAL NIT BARRIO TELEFONO | CORREQ ELECTRONICO SE#VICIOS OFRECIDOS 1 ACTA i VISITA |
SN et e amsativan o o . . . st = SR |
KENNEDY
B ) T [ Control de plagas/#vads y desin
Fumilass SAS. 830.096.250-8 La lgualdad 3124548684 fumiasshotmail com feccion de tanques de agua puta- | SQU7C004671 | 27/065/2024
o o ble/Desinfeccion Ambiertal b ]
idrawico A : : Lavado y desinfeccion de tanaues
Fapiinos HiosiuNoos 900664 361-6 Mandalay | 3103456426 | ehidaulcosi@hot | oo i aieMantanimients de | SC07C004895 | 241062024
SAS. 3144578345 mail com )
o I bombas
Andrade y Asociados . Los Pinos de | 6017968126 admnmtraamn@andruw- Lavado y desinfeccian de tanques . o’y .
SAS BIASENO:1 Marselia 3103203648 yasockados com de agua polable SQO7C004637 | 24/05/2024
| Control de plagas/Lavado y desin
Ecofaster S A S. 601.109.021-3 o Sograonoaa | ecotaster@outiook es | feccion de tanques de agua pota. | SQ07C004640 22/0572024
o enr\edy~_ o ble/Desinfecciaon Ambiental ]
) ) Control de plagas/Lavado y desin-
Granfundacion 800.225.033-1 Maria Paz 3507640179 dorccmongrjperal@gran- feccion de tanques de agua pota- | SQO7C004666 17/052024
3167029990 fundacion com
B o I __ble/Besinteccion A:nb»ta_f_ﬂjl‘ e
Control de plagas/Lavado y desin- | N
. N fumigacio- foccion de tanques de aguapata- | : o
Fuinigaciones G S A'S 900.890.910-9 Dindalito 3125768309 nego@gmail com ble/Desinfeccion AmbientalRe. | S@07C00468S | 16/06/2024
corga de extintores
= —_— - . N
. ) » Control de plaqu.,ll_avndn y de sin-
MG Servicios Industriales A4 AABODGH
i . o 3214390282 entoscontabii- feccion da tanques de aqua pota- . |
SAS 900.990.333-9 Las Brisas p SCO7C004684 | 168/05/2024
313 1 ad@ a »
Entos Manejo de plagas 3132582619 dad@gmad com ble/Des _-nh BCCON Ambu :ntal/Re-
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Decreto 1575 dei 9 de Mayo de 2007 establece que los tanques para almacenamiento de agua potable deben lavarse ¥
desinfectarse minimo cada seis meses.

»  Evita enfermedades, generando blenestar fisico en las persanas, especial mente en los nifios ¥ recién nadidos.
surno

» De una limpleza y desinfeccién cada sels meses, se garantizara un agua potable segura y apta para cons
humano.

» [n las empresas de alimentos el mantenimiento del tangue
cualquier producto.

» Se controlan microcrganismos que se desarroilan dentro del tan

#  £n muchos casos por los tangues presentan risuras, 25capes, iugas,

calidad del agua.
»  Muchos insectos, buscan refugio dentro de los tanques de agua potable, y hasta en algunos casos por falta de
mantenimiento y descuido por parte de 10s propietarios Y administracién se han encotrado palomas y roedores
- dentro de (os tanques. —
\ » Esimportante que el agua potable de sus empileados, clientes, familia o personal transitorio gue consuma
agua se le garantica que cumpla con unas condiciones de potabilidad.

de agua potable, garantiza |2 Inoculdad de

que, algas, bacterias
Infiltraciones, @apar rotas lo cual aitera 12

o dias provisicnaies, mientras lega nuevamente =l

utilizarnos en NuesiTo aseo personal, lavar ios
ctividades en la industria, hoteles, restaurantes,

Cumplen la funcién de abastecernos de agua potable por un
flujo continuo, en donde preparamos nuestros alimentos, i3
tendidos y demds prendas del hogar, desarvoliar procesos ¥ a
laboratarios, centros educativas, oficinas, etc.

La persona que lave un tanque de agua potable, primero debe tener una capacitacién en lavado y desinfeccidn

de tanques o de os contrario tener conocimiento en

Procedimientos para lavar un tanque de agua potable
Que los productos e insumos astén aprobados por el Ministerio de Proteccién social ¥ con registro invima.

Sj desarroila un trabajo a tercero, firma un contrato, desarroila una factura o entrega una cuenta de cobro,
debe taner una capacitacién ante el SENA Servicio facional de Aprendizaje 0 estar asesorado por una persena

idéneo y que este avalado por la secretaria de Salud.
Debe estor afillado a una ARP Aseguradora de Rlesgos Profesionales, y un EPS Entidad Fromatora de Salud.

Depe icner una capactacién de Trabajos en Altura

Desperdiciar el agua del tanque para ai dfa de su iavado

Trapbajar en aituras sin sus elementos de proteccién personal {overol, casco, botas, arnés, cuerdas, guantes,

monogafas)
Trabajar en espacies confinados sin sus elementos de proteccion.

Aulicar jabones y desengrasantes en su interior
Hacer dosificaciones si conocer el porcentaje de concentracion v dilucién dei Cioro.
Lo ideal es que todo @nque para almacenamiento de agua circule constantemente. De no ser asi se debe cerrar v

abrir el registro principal del agua, por un tiempo determinado para gue circule el agua almacenada.

Si se impermeabilizan tanques de agua potable, es importante que los insumes v

~ditamentos se sspecificos para @nque de agua potable.
Los tanques de etemnit por seguridad y bienestar se remplazan ahora por tangues pldsticos. '
Zncarquese de que su tanque de agua potable lo lave y desinfecten minimo cada seis meses una empresa

idénea y que cumpia con los reguerimientos legales.
1Jn como persona tiene derechos y deberes ccn el agua.
Iprovechamiento equitativo vy ractonal, en donde se debe garantizar

consumao.

Entre los deberes esta primero su proteccién v
v exigir su potabllidad y calidad para su
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FORMULACION PARA LIMPIEZA Y DESINFECCION DE TANQUES DE
AGUA

Sugsrencias:

o [dentifigue ie concentracién de clore active en % que fras el producto

comerciail adguinde.

Calibre su maguing de aspersién previamente pare determinar e! volumen
de liquitio requerido pare cubrir el &ree & tratar. ' ‘

o Una vez que sepe fos litros de ague que requiere pare cubrir el areg,
apliqus Ia formula de disolucién de hipociorito para saber iz cantidad de
producto a emplesr.

Recuerde que La concentracién de cloro active se mide en pares por
milisn (PPM) o gramos por litro (gnl) de mode que 1000 PPM=1 grfl 0 fo

que es lo mismo 1PPM = 1 mgil.

(¥

Dilucién del Miposiorito de Sedio

C1= Concentracién conocida (del producto comercial en %)
C2=Ceoncentracién recomendada

Vi= Cantidad de producto deseado

V2= Volumen deseado

CixVi=C2xVva

Viz G2 x V2
Ci

Eiemplo
Se quiere asperjar un tanque de agus ds 300 mé, con un factor de callbracién
de la maguina ds 0.05. Con una conceniracién de producto comercial del 9% Y

Una recomendacién de 200 ppm.

Litros de agua & empiear:

Ares g tratar x factor de Calibracion de la meguina
300 m? x 0.05Lf m® = 15 Litros

Para determinar Ie cantidad de Hipoclorito de Sodiv requerido tenemos:

Ci=90%
C2=200ppm
Vi= Cantidad de producto deseadc

V2= 15 Liiros

CixVi=C2xV2
Vi= x V2
Ci

Unificando unidades se tiene que:

o 151 X 1060m! = 15000 m!

it
© 8% de NaClO = Sg/100m! x 1000mg/ig * 1000ml1l = 9000 ppm de

NaCIo
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Unificando unidades se tiene que:

o 15L X 1000ml = 15000 ml
1L
* 9% de NaClO =9g/100ml x 1000mg/1g x 1000ml/11= 9000 ppm de NaClO

Por lo tanto

Vi=C2x V2
Cl

V1= 15000 ml X 200ppm = 33.33 ml de hipocloriic de sodio
90000ppm

Calibracién del equipo de aspersion
Se entiende por calibracién el correcio ajuste de los equipos de aspersion para regular la

descarga de los productos a nivel constante, uniforme y al volumen deseado; para obiener la

descarga deseada del equipo de aplicacion.

Calibre las aplicaciones con bomba de espalda de la siguiente manera:

Marque un drea (m?) (2, 3, 5, 10) sobre el terreno donde va realizar la aplicacion.
Determine el ancho o cobertura de la boquilla

Llene la maquina con un volumen conocido de agua

Accione la palanca o la bomba para obtener la presion deseada.

Haga una aplicacion con agua manteniendo una presion constante y al paso al cual va

a efectuar la aplicacion.
6. Tome el tiempo que gasto para cubrir dicha 4rea
7. En un balde descargue el contenido restante de la bomba.
8. Repita la operacion tres veces y obtenga un promedio
De esta manera se determina el factor de calibracion, el cual siempre se multiplicara por el

drea para determinar la cantidad de liquido requerida para cubrir dicha drea. Sus unidades

estaran dadas en L/m?
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LAVADO DESINFECCION DE TANQUES DE AGUA
POTABLE

ORDEN DE SERVICIO No® OC7/ O 85

empresa NSO CoN) s HoW KPS Jses £ BIaAFECHi AZ01 72 42 A 72
TELEFONO: nrcc RIO. N2 j79-

TIPO DE ESTABLECIMIENTO
omecoou-@unp W& B I3 HEU svpz j//é@//t' |

N

CONDICIONES FISICAS DEL TANQUE

[PLASTICO”_ FIBRA DE VIDRIO:___ ASBESTO:____ CONCRETO.____ OTROS:____ X
[ UBICACION ]

[ SUBTERRANEO.____ AEREO: o~ ANIVEL.____ 1

DOSIFICACION |

CANTIDAD DE LITROS_—>TZ MEDIDAS. Y cle 1< '

PRODUCTO APLICADO: ¢ pecfe y 777 DOSIFICACION: = 1 PV E
| 7/ ESTADO DEL TANQUE [

[PAREDES: <~ PIsOS: < FLOTADOR:_~~ _ TUBERIA._ .~ DESAGUES._—  TAPA — '5

ELEMENTOS A USAR |
INSUMOS L, podler
EQUIPOS A UTILIZAR S e fle  Coaile ceq. /on
" - =
EPP —772, e T /Cjém 1 _ wceuTe
EQUIPODESEGURIDAD | L& i/ ply ' ce
” /S

|  DIAGNOSTICO DEL SERVICIO
g NO N/A

Se verifica las condiciones para realizar el trabajo ~

Requiere equipo de alturas = ]
Es seguro iniciar la labor L, ;
Cuenta con epp — 1
Es un trabajo de espacios confinados e —1
[Que equipos electricos necesita para realizar el trabajo /{): /72 VAT ’

NOMBRE °ELTECN|CO:j’OSZ‘ /6]756 NOMBRE DEL CLIENTE:
, .
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FUMIGACIONES KERMES SAS
N.LT. 900 604 589-3

Empresa CaPaC!tafla en MLLP. (Mangjo Integrado De Plagas), lavado e higienizacion de tanques de agua
potable. Constituida lggalmente con matricula N. 02256001 del 19/09/2012 y concepto sanitario
fa\{orable de la secretaria de salud expedida por el hospital Pablo VI de BOSA segtin acta N. 004661 del
09/05/2024 Con técnicos especializados y capacitados por SENA. Pama actividades y asesorias de

control de plagas.
CERTIFICA QUE:
SE REALIZO DESINSECTACION
Establecimiento: ASOCIACION GENERADORA DE BIEN ESTAR

SHOW KIDS ASOSERBIEN

NIT. - CC: 830 112 129-6
Direccion: CARRERA 48 B N. 73 A 84 SUR - MANANTIAL-

Por medio de FUMIGACIONES KERMES SAS realizo el servicio de manejo integral de
plagas (M.LP), cumpliendo con la gestion de inocuidad en cumplimiento con el decreto
3075/97 y de nuestra empresa que cumple con el decreto 1843/91 que nos rige; que a

continuacidn indica los productos utilizados, sus fichas técnicas y categorias.
METODO YLAGAS A PRODUCTOS UTILIZADOS A |
| EONTROLAR CATEGORIA |
CON BOMBA VIRUS, LEVADURAS
ASPHREORA HONGOS, TIMSEN 11
BACTERIAS

Nota: la garantia de que las plagas se crradiquen es imposible, se recomicnda a nucstros
clientes llevar un programa de manejo de plagas para reducir a un nivel tolerable la plaga a

tratar.
La siguiente certificacion se expide por el servicio prestado, cumpliendo con los requisitos

vigentes dado en BOGOTA D,C., alos 19 dias de MARZO de 2025

I7.900.604.589-3

E OVER'LOPEZ EMBUS IUMIGACIONES
Director Tecnico Operativo MIP KERSI\‘Eg

“NUESTRA MISION, EL CONTROL DE PLAGAS Y PROTEGER EL MEDIO AMBIENTE"
SEDE PROPIA: Carrera 80 | No 43-83 sur, E-MAIL kermesenlen@gmail.com
Teléfono: 264 68 27 Cel: 316 608 7990 y 300 349 33 33
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SUIR[NHTEGIADADCSMOUOS
e EO_QOT DE SALUD SUR OCCIDENTE ES.E ;o

- T SR 1
{ RAZON SOCIAL BARRIO TELEFONO | CORREO ELECTRONICO SERVICIOS OFRECIDOS ACTA t&;:: |
- , SRS S L
KENNEDY
. - T T ] Control de plagas A Wvado y y desin- (-Qﬁ~”—~~ T
Fumdass SA S 830.096.250-8 La lgualdad 3124548684 fumitass@hotmail. com feccion de tanques de agua pota- | SQO7C004671 2710512024
S - ] o ble/Desinfeccion Ambiental
- ] ‘ —— 00 e GHUS—
Fou o,aH,qmug.wc, o Y A Dhot Lavado y desinfeccion de tanaues
aup SAS an0 694 361-6 Mandatay ;1034569% ehadrauhg.o; F@hot de agua potable/Mantenimients de | SQO7CO04£95 24/06/2024
3144578345 mail com bombas
VS B S— e 4 bombas =
Andrade y »«so«_mdos . Los Pinos de | 6017968126 | administracion@andrace- | Lavado desinfeccion de tanaues :
a30.504 647-1 5 ) adaministracio C ag v r T =
SAS. . Mart.ena 3103203548  yasociados.com de agua potable SQO7CO04637 | 24/0572024
I o | D S S = | Control de plagas/Lavado y desin: ' N
i Ecofaster S A S 501,109 021-3 Er'(R:‘b‘dD“ }gggggggz’g ecofaster@outiook es | feccion de tanques de agua pota- | SQ07C004640 | 22/06/2024
t S i T I ;_(‘.' T’_VV S R S ble/Desinfeccion Ambiental - ]
| . R Caontrol de plagas/Lavado y desin-
i Granfundacion 800 2250331 taria Paz | 3307640175 | - direcciongeneral@gran- | ' Lt tanques de agua pota- | SQO7CO0466E | 17/05/2024
I 3167029980 tundacion com o p A
} S e S ' — e e _ | beiGesinfeccion Ambiental ]
Conlrol de plagas/l avado y desin- ,
: P Sre— fumigacio- eceion de tanques de aguapata- |
l Fumgaciones G S A'S 400 890 910-9 Dindalitc | 3125768309 rego@agmal com ble/Des mfecton Ambrntaine | SQO7C004685 | 16/05/2024 4|
L » _carga de extinlores B B 4'
M_ D "’” . k R Control de plagas/Lavado y desin- f
G Servicios Industriales 3214350282 entoscontabili- feccidn de tanques de agua pota-
o . . . - - " 24! < . = . r o~ ¢1 ‘ - 5'?(-;, -
i SAS 900.990.333-9 Las Brisas 3132582619 dad@gmail com bie/Desinfeccion Ambiental/Re- SQ07C004654 | 1662024 |
| Entos Manejo de plagas | - o ) = de extintor , - ‘
H012646827
vy : ) Control dp agas/! avndemn- |
Vimater Fumigaciones 6014803748 vimaferfumigaciones- o - . fano
e " B . 3 + g 07C 16 | K05/2024 |
‘ maf 901 432 H46-7 Ef Amparo QTN e ) feccion de tanques de agua pota- | SQO7C0046156 |
' Swgho XXXIXS; g i - Vimafer 3012970375 sa.,.t_t ?lelfoi‘_, , _J{‘_“@?‘!‘J@Q’«ED&"L"Q“_@ L , 1 ]
P ‘I(—u}rJRego:/d('P - T S controldet Controt de planas/Lavado y desin- | i
! W . . Sont geni- | ' . SQO7CO0 524 BO5/2024 !
‘ Higene Mantenimiento 900.251 672-0 Carvaal ll 31446558023 gene@gmail com feccion de lanques de agua pota i‘ QU7C004524 0520 {
' SAS '

ble/Desinfeccian Ambiental

. Sow Deridente § %2

Al CALDAA Marom
R W N
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Protocolo de servicio de Fumigaciones Kermes S.A.S

El técnico aplicador realizard los servici
. ervicios acordados en la orden de trabaj 5t
continuacion: e trabajo puestos a

) N De:—:smfecciép del drea sanitaria: Desinfeccion del orden sanitario contra bacterias,
mncroorgamsmos, gérmenes, esporozoos los cuales se asientan en lugares como
sifones, bafios v sanitarios.

2. Fumigaciones locativas: Se busca controlar y erradicar con base en productos
ORGANICOS BIODEGRADABLES, plagas como pulgas, cucarachas, hormigas, acaros
entre oiros,

3. Controly prevencién de roedores: Instalacion de cebos con sustancias
anticoagulantes cutos componentes logran secar ¢l sistema sanguineo del roedor
evitando la descomposicion del mismo y sin causar ningin olor, También colocamos
trampas de pegamento, jaulas de capturay otros.

Para realizar estos servicios se deben tener en cuenta las siguientes recomendaciones:

Durante las primeras 24 horas después de la fumigacién lavar pisos superficies donde

se aplicé el producto solo con agua.
5i tiene aiguna cocina ¢ fugar donde existan alimentos se debe fomar precauciones

ya sea taparlos o retirarlos.
En el momento de |2 aplicacién no debe haber perscnal en el jugar.

Documentos anexados

- Certificado de control de plagas

- Ficha técnica del servicio

- Concepto favorable de nuestra empresa
- Diagnostico del servicio
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Nee: @30 417 s
TIPO DE ESTABLECIMIENTO

VI

- &

ORDEN DE SERVICIQ po® ceoe /e KLr
FECHA: A_7m 7e Y7 /ﬁ[ o g5

— DIAGNOSTICO )
DESCRIPCION \’
TIPO DE AREA Critica:___ semicritica:  Menor riesgo:
IDENTIFICACION DE Organismo: Microorganismos: Basterias:__ virus: ]
ESPECIES Covid 19: Cual? ; l&t,u/;{,‘/ >
Alto: Medio: Bajo:
QUE HAY EN LOS A
ALREDEDORES Zonas vedes: Locales: Casas: ¢~ Otros:__ -
Condiciones sanitarias. 7€ Condiciones locativas: é
INSTALACIONES OBSERVACIONES: S e
L1 11 gc oy 7
Equipos instalados a distaAcia adecuada de las paredes y con rodachines: S/
EQUIPOS equipos de facil limpieza y libres de acido y corrosion:_& Z

OBSERVACIONES: A s
o ’/’Citc i

e e
La mercanciay los productos estan bien almacenados:

=7

ALMACENAMIENTO

OBSERVACIONES: P
/‘(/ I /7 Glet7 77

SANIDAD

Estadode aseoy limpieza de Ias instalaciones cumple con la norma

el A

GESTION DE RESIDUO

Canecas cB'rTmateriawé plastico o acero inoxidable:

NIVEL DE INFESTACON CRITICA:___

SEMICRITICA: ___ MENOR RIESGO:

METODO DE CONTROL

ASPERSION: & NEBULZACION: __

DOSIFICACION Y PRODUCTO APLICAR

DESINFECTANTE -CANTIDAD OBSERVACIONES
T/ A0 SN 2NN =~ 2 [T oS _

))&« NOMBRE DEL CLIENTE:

NOMBRE DEL TECNICO: T LOSE Y ) 5

AMBIENTE"
“NUESTRA MISION, EL CONTROL DE PLAGAS Y PROTEGER EL MEDIO

Direcckdn: Carrera 60 | No 43-83 sur,
Teléfono: 2684 68 27

E-MAIL kermesenieng@gmail.com

Cel: 316608 78 50y 300 349 3N
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Clmpas.a.s. :

jnsumos y tecnologla para la Industria alimentar(a

FICHA TECNICA
TIMSEN

Cl-260/011
Version 001

Pégina 1 de 10

Fecha de Emisién:10-07-13

pu—

Descripcion

Es un compuesto formulado con un 40%
perla seca, encapsulados en un 60%
reconocida como segura).

Areas de aplicacién

de radicales alquilicos y bencilicos en forma de
de urea quelatada tipo G.R.A.S . (Generalmente

T ——————— ——

Usos Concentracion Dilucién Forma de
Aplicacién
Desinfeccién 800 ppm 2 gramosl/litro Nebulizacion 7
ambiental Aspersio’n
Desinfeccién 800 ppm 2 gramosllitro Nebulizacion 1
cuartos frios Aspersién
Desinfeccién carros 800 ppm 2 gramosl/litro Nebulizacién
transportadores Aspersion, Directq
a la superficie,
Desinfeccion 400 ppm 1 gramollitro Inmersién,
equipos y utillaje/ Aspersion,
Aplicacién directa.
Desinfeccion 400 ppm 1 gramol/litro Inmersién,
mesones y Aspersion,
superficies Directa ala
superficie.
Desinfeccion 400 ppm 1 gramollitro Aspersion,
paredes y pisos Directa a la
superficie.
Desinfeccion 400 ppm 1 gramollitro Inmersién,
manos, guantes y Aspersion
manipuladores
Desinfeccion frutas 200 ppm 1 gramo/2 litros Inmersiéon 7
y verduras -
Desinfeccion de 200 ppm 1 gramo/2 litros lqmers:on,
envases directos Directa a la 7
/ superficie.
| Desinfeccién de {2000 ppm 5 gramollitro Directa (
sifones
\ Parque Agroindustrial de la Sabana

My 4,

C

Impaacmpa.comco
www.ampa.com.co

Bodega 97 - 98 . Tel: 091 894 82 25

Km 1 Via Mosauera - Bogota
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SALUD

. :
e i " ¥ ) Negocios Saludables
i

{BOCOT ‘ B! soszestos Rentables

i

AUTOEVALUACION ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS Y UNIVERSIDADES

El presente formato es una lista de chequeo, la cual puede ser utilizada como gufa de orientacion frente a los requisitos sanitarios vigentes, que aplican estable-
cimientos abiertos al pubhco de acuerdo con las condiciones sanitarias establecidas en la Ley 9 de 1979 y demds normas vigentes para la materia.

d CUMPLIMIENTO ‘ foit
éQué requerimientos debo cumplir? No - ‘ éQué me falta por cumplir?
Cumplo Eompto N/A | ;

Procedimientos de limpieza y desinfeccion. \
. 4

Procedimientos y registros de manejo in-
tegrado de vectores o plagas. x
1. Documentacién — - SES e e e R N

En el establecimiento . ificados de limpieza y desinfeccion del

siempre deberdn estar
tanque de agua potable.
disponibles los sigulentes | 157U 9¢ 39ua potab K

documentos:

Documento |mplentado del plan de ges-
| tion de residuos generados en el estable- )(
| cimiento.

Documento mplementado del Plan de
‘ emergencias.

X
‘ | Areas de circulacién claramente demarca-
‘das tienen la amplitud suficiente para el
| trdnsito seguro de las personas y estan pro- >(
| vistas de la sefializacion adecuada

‘Adecuada dnstnbumén de sus dependen-
2. Condiciones Locativas | cias, con zonas especificas para los distin-
Deberd cumplirse o tos usos y actividades, claramente separa-
establecido en la Ley 9 ' das, delimitadas o demarcadas y, cuando la
de 1979, en cuanto a: actnwdad asi lo exija.

Techos paredes y muros de las dreas co-
munes en material rigido, resistente, no po-
| roso de facil Ilmp|eza y desmfecaén

Escaleras y/o rampas con barandas o pasa-
manos y material antideslizante, si se tienen.

Ventilacién que garantiza el suministro de /
aire limpio y fresco, en forma permanente y
en cantidad suficiente. [

- |
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Negocios Salua
SALUD |

rﬁ | SECRETARIADE
s | (ezeds R

lluminacién natural o artificial suficiente, en ”
! cantidad y calidad, adecuada para todas las
| actividades llevadas a cabo.

[ . . T
| Las instalaciones eléctricas estan adecua-
! damente instaladas y protegidas.

' Las instalaciones de almacenamiento de

insumos y herramientas son adecuadas y
| seguras.

i Las areas de los laboratorios del estableci-
miento se encuentran separadas, sefaliza-
das, delimitadas y para uso exclusivo para el
desarrollo de las actividades del laboratorio.

Cuenta con un area para el almacenamiento
seguro de sustancias quimicas y reactivos
utilizados en el laboratorio.

> [>x % |~

<

' Las sustancias quimicas y reactivos utiliza-
dos en el laboratorio se encuentran rotula-
dos y etiquetados.

>

Implementa procedimientos de manejo vy

almacenamiento seguro de las sustancias
quimicas y reactivos utilizados en el labo-
3. Condiciones para fratorio. -

areas de Laboratorios Cuenta con las fichas de datos de seguri-
Deberd cumplirse 1o gad de las sustancias y reactivos utilizados /(

establecido en la Ley 9 ¢n ¢l Isboratorio.

de 1979, en cuanto a: o ) - - —

Cuenta con procedimientos en caso de de-

rrames o accidentes con sustancias quimicas. >L
/

Implementa procedimientos de gestion in- \ ‘l
tegral de residuos peligrosos solidos y liqui- ‘
dos (acopio, movilizacién,almacenamiento >( ‘

temporal y entrega al gestor autorizado).

El personal docente y estudiantil cuenta
con los elementos de proteccién personal
para la elaboracién de las pruebas de labo- X
ratorio

|
Cuenta con equipos para la extracciéon de
vapores inorgénicos de acuerdo a las prue- | )(
bas realizadas en los laboratorios. [

Ol
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E( ARIA DE

“SALUD ‘ BOGOT.

Suministro permanente de agua potable y
conexiodn a alcantarillado.

Tangue de almacenamiento construido con
materiales que no generen sustancias o
contaminantes téxicos, resistentes, no po-
rosos,impermeables, no absorbentes y sin
grietas facil acceso para limpieza y desin-
feccion periddica segun lo establecido en el
Plan de saneamiento.

Ultimos andlisis y su respectivo registro de
caracteristicas qguimicas, microbioldgicas
|y fisicas de los parametros basicos utili-
zados en el procesos de potabilizacidn.
(Res.2115/2007)

| Sistema de desagues y sifones hidraulicos,
en buen estado y limpios.

4. Condiciones sanitarias | Toda edificacion se mantiene en buen esta-
Deberd  cumplirse lo ‘ do de presentacién y limpieza, para evitar
establecido en la Ley 9 de | problemas higiénico-sanitarios.

1979, en cuanto a: i
| El nimero vy tipo de los aparatos sanitarios

| estdn de acuerdo con el numero requerido
’ de las personas servidas y funcionan de tal
fmanera, que asegure su permanente lim-
J pieza en cada descarga.

Cuenta con servicios sanitarios bien ubica-
I dos, en cantidad suficiente, perfecto esta-
do y funcionamiento. Dotados de todos los
elementos indispensables para su servicio
(papel higiénico, recipientes de recoleccion, )
secadores o toallas de papel, jabdn) y con |
adecuaciones para el acceso y uso de per- |
sonas discapacitadas (Res 2400/79). ;

Segregacion de acuerdo con el cédigo de f
colores en recipientes dispuestos para la |
recoleccion de residuos comunes debida- |
mente identificados, con tapa, bolsa, en
buen estado y limpios.

S

e

N
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| SECRETARIADE |

! »
SALUD ] BOGOT/\

Negocios Saludables))

SRS e -

' Cumple con los requisitos de dotacién e
| infraestructura para el traslado, almacena-
| miento, aprovechamiento y/o tratamiento
| de residuos generados al interior del esta-
| blecimiento.

) | Botiguin de primeros auxilios seAalizado y
S. Condiciones de seguridad | dotado, ubicado en un lugar de facil acceso
Deberda cumplirse lo | y disponible.

establecido en la Ley 9 de | T
1979, en cuanto a: | Se cuenta con sefalizacién y demarcacién

| de dreas internas y comunes.

| A

i Existe un &rea para recepcion los refrigerios
| con ventilacion, estibas, planillas de regis-
tros.

| Se lleva registro de control de proveedores
| que contengan cono minimo datos como:
fecha y hora de hora de ingreso, control de
temperaturas, proveedor, y rotulado.

6. Condiciones servicios
de Refrigerio ;

' La persona que recibe y entrega los refri-
gerios cumple con las practicas higiénicas
Y requisitos exigidos en la Resolucién 2674
del 2013

Todos los establecimientos deben cumplir
7. Condiciones de servicios con los requisitos exigidos en la resolucion
preparacion de alimentos 2674 del 2013, ver lista de chequeo No 13
Autoevaluacion preparacion de alimentos. |

Disposiciones por medio de las cuales se
previenen dafos a la salud de los menores
de edad, la poblacién no fumadora y se es-
tipulan politicas publicas para la prevencion
del consumo del tabaco y el abandono de
la dependencia del tabaco del fumador y
sus derivados en la poblacién colombiana. |
Todos los establecimientos deben cumplir |
con esta ley, ver lista de chequeo No 14 Au-

8. Ley 1335 de 2019

toevaluacién Ley 1335 de 2009

|

Si ya registraste tu establecimiento y verificaste que cumplas con el 100% de los requisitos especificos para tu tipo de negocio,
solicita una visita de inspeccidn, vigilancia y control en el sitio web de “Negocios Saludables, Negocios Rentables™.
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Cédigo: FOR-PSS-245
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 2
/BEBOGOTAD.G FORMATO AUTORIZACION CAMBIO DE PREPARACIONES / ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: __CIUDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: _COFINANCIADO
UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MANANTIAL COORDINADOR O RESPONSABLE: _LUCERO ANGULO DIAZ
TIPO DE OPERACION: DIRECTA TERCERIZADA X
CONCEPTO DE
FECHA SOLICITUD |FECHA APLICACION RESPONSABLE Y NOMBRE COMPLETO
APROBACION A
No. MENU TE:‘)A;%/D\E AL'MENJR%gRPESigiAQON AL'MENTP(;SPPUFEES:QRAC'ON JUSTIFICACION CARGO DE QUIEN LO PROFESIONAL Y AREA, DE
SOLICITA 7 No QUIEN APRUEBA
(dd/mm/aaaa) (dd/mm/aaaa) REGISTRO RAZON
RESPOSABLE DEL
LA FRUTA MANZA SE ENCUENTRA EN SOBRE
26/03/25 27/03/25 19 ONCES FRUTA (MANZANA) ONCES FRUTA ( PATILLA) ONCES MADURACION Y POR LO TANTO NO CUMPLE. SERVICIO LUCERO

ANGULO
19-078-2025 ERIKA DAYANA ORTIZ VELOSA

*Para cambios de preparaciones en eventos fortuitos, de fuerza mayor o que se den por grado de maduracion de un alimento, exceso de alimentos o por fecha proxima de vencimiento, el responsable o coordinador de la unidad operativa debe diligenciar el formato autorizacion cambio de preparacion, el cual
debe ser enviado a la profesional en nutricién a cargo de la unidad operativa 24 horas antes de ofrecer la preparacion, excepto en caso de fuerza mayor este tiempo podra ser menor.

*Para los servicios de operacion en asociacion, los cambios se realizan de acuerdo a lo establecido en los anexos técnicos.

*El formato se debe diligenciar en su totalidad, para estudiar la posibilidad de cambio. Este se debe entregar en medio fisico o enviar via correo electrénico con minimo 24 horas de anticipacién, excepto en caso de fuerza mayor este tiempo podra ser menor.

*Los cambios propuestos no deben superar el valor dia establecido por la SDIS, de lo contrario el operador asumira el costo adicional.




